Der Aufbruch - Ein erster Vorgeschmack

Baby Romana
Zarter Romersalat mit eingelegten Zwiebeln, knusprigem Bacon,

Hahnchenschaum und Parmesanflocken
3,7,12

Gemischter Salat

Frischer Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika und Balsamico-Dressing
12

Griechischer Dakos-Salat

Knuspriges Landbrot mit Tomaten, roten Zwiebeln, Kapern, Feta, Oliventapenade und Oregano
1,7,12

Burrata
Feine Buffel-Burrata mit Pesto aus getrocknetem Tomaten, Rucola,frischen und gegrillten

Tomaten sowie Lauchpulver
7,8 12

Ahi-Thunfisch
Gelbflossen-Thunfisch mit Wakame-Algen, Masago-Kaviar und knusprigen Wonton-Chips
1,4,6,12

Garnelenpfanne

Garnelen in Olivendl, verfeinert mit Knoblauch, Chili und frischen Champignons
2

Unterwegs durch raue Landschaften - Warmende Stirkungen

Spargelsuppe
Mit geriebenem Parmesan verfeinert
7,9

Fischsuppe

Feine Komposition aus Edelfisch und Krustentieren in aromatischer Bouillon
2,4,9,12

Angekommen in vertrauten Gefilden - Klassiker aus der Heimat

Konigsberger Klopse

Hausgemachte Fleischballchen in Kapernsauce, dazu Salzkartoffeln
und eingelegte Rote Bete

1,3,7,10

Iberico-Schnitzel

Mit cremigem Kartoffelpiree und mild mariniertem Gurkensalat
1,3,7,12

Normandie-Topf

Zarte Schweinefiletspitzen mit Champignons in Riesling-Pfeffersauce, dazu Kartoffelgratin
7,912

Rumpsteak (Australisches Grain-Fed-Beef)

Mit Bratkartoffeln, Pfeffersauce und Beilagensalat

79,12

Kabeljaufilet

Mit Senfsauce, Blattspinat und Salzkartoffeln

4,7,10

Schweinefilet

Mit Spatzle und cremiger Pilzrahmsauce
1,3,7,9

Vegetarische Abenteuer - Genuss in seiner reinsten Form

Gegrillter Blumenkohl
Mit Austernpilzen und Sellerie-Fenchel-Puree
9

Vegetarisches Thai-Curry

Mit Kokos-Basmatireis und Naan-Brot
1,7,9

Linguine in cremiger Tomatensauce & Burrata

Mit Parmesan und frischem Basilikum
1,7
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Der Blick iiber den Horizont - Neue Entdeckungen

Gegrillter Lachs

Mit Beurre-blanc, grinem Spargel und knusprigen Kapern, dazu Kartoffelplree
47,12

Pappardelle mit Lachs

Bandnudeln mit Spinat, gegrilltem Lachs und cremiger Sauce

17,12

Lammhaxe

Mit Truffel-Kartoffelplree, eingelegten Zwiebeln und kraftigem Jus

7,912

Rinderbackchen

Mit Blumenkohlpiree, grinem Spargel, Pilzen, karamellisierten Zwiebeln und Jus
79,12

Spanisches Risotto

Mit zartem Iberico-Schweinefleisch und saisonalem Gemuse

1,4,6,7,9,12

Thailandisches Hahnchen-Curry

Freilandhahnchen mit Kokos-Basmatireis und Naan-Brot
1,7,9

Ein sufder Abschied - Aber bitte ohne Tranen!

Baked Alaska

Vanilleeis auf lockerem Kuchenboden, umhillt von karamellisiertem Baiser,
verfeinert mit Passionsfrucht

1,3,7

Tiramisu

Loffelbiskuits mit Amaretto, Mascarpone und Frischkasecreme
1,3,7,12

Baskischer Kasekuchen

Cremiger Kasekuchen mit karamellisierter Kruste

1,3,7

Kaiserschmarrn (fiir 2 Personen)

Fluffig gebackener Teig mit Rosinen, bestaubt mit Puderzucker,

dazu Apfelmus und Preiselbeerkompott
1,3,7

Veganes Beerenkiichlein

Pflanzlich, laktosefrei und voller fruchtiger Aromen
1,9

Lava Cake
Warmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern, serviert mit Vanilleeis

1,3,7

Extras

Kugel Vanilleeis

3,7

Kugel Schokoladeneis
3,6,7

Kugel Waldbeerensorbet

Kann Spuren von 8 enthalten

Hinweise:
1. Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen, Roggen, Gerste) / 2. Krebstiere / 3. Eier / 4. Fisch / 5. ErdnUsse / 6. Soja
7. Milch (einschl. Laktose) / 8. Schalenfriichte (z. B. Mandeln, Haselniisse, Walniisse) / 9. Sellerie / 10. Senf / 11. Sesam

12. Schwefeldioxid / Sulfite / 13. Lupinen / 14. Weichtiere
Bitte informieren Sie unser Servicepersonal oder den Kiichenchef (iber mdgliche Allergien
oder besondere Ernahrungswiinsche, bevor Sie Ihre Bestellung aufgeben.
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