Vorspeisen
“VWWW™

Gemischter Salat — 12,90

Frischer, bunter Salatmix mit Hausdressing, Gurken, Tomaten, Paprika und rote Zwiebeln
Allergene: 10, 12
Burrata — 12,90
Feine Biffel-Burrata mit getrocknetem Tomatenpesto, Rucola, frischen und gegrillten Tomaten
sowie Lauchpulver
Allergene: 7, 8, 12

Calamari Fritti — 11,90

Knusprig frittierte Calamari mit Zitrone und Aioli
Allergene: 1.1,14

Gebackener Feta — 9,90
Feta in Filoteig mit Sesam und Honig
Allergene: 1.1, 7, 11
Schneckenpfanne — 14,90

Elsasser Schnecken mit hausgemachter Krauterbutter
Allergene: 7, 14

OUl 24M TEILEN

VWWW
Antipasti — 16,90 Flammkuchen — 14,90 Vitello Tonnato — 15,90
Gegrilltes mediterranes Gemiise mit Klassischer Flammkuchen mit Diinn geschnittenes Kalbfleisch mit
Oliven, Melone, Mozzarella und Creme fraiche, Zwiebeln und hausgemachter Thunfisch-Kapern-
Serranoschinken Speck Sauce
Allergene: 1.1, 12 Allergene: 1.1, 7 Allergene: 3, 4, 10
VWWVW
Suppe des Tages - 8,90 Marseiller Fischsuppe — 15,90
Frisch zubereitete Tagessuppe, je nach Saison und Feine Komposition aus Edelfisch und Krustentieren
Marktangebot mit Aioli und Rostbrot
Allergene: Bitte wenden Sie sich an unser Serviceteam Allergene: 2, 4, 9, 12
HauPTspeisen
—WMW

Pappardelle mit Lachs — 18,90
Bandnudeln mit Spinat, Lachs und cremiger Tomatensauce
Allergene: 1.1, 4, 7,12
Linguine in cremiger Tomatensauce & Burrata — 16,90
Dazu Parmesan und frischer Basilikum
Allergene: 1.1, 7
Schnitzel a la Meyer — 16,90
Mit Spiegelei, Bratkartoffeln, Speck, Rostzwiebeln, Essiggurke und Pfeffersauce
Allergene: 1,3, 7, 12
Schnitzel vom Schwein — 14,90
Knusprig gebraten mit Pommes, Gurkensalat und Preiselbeeren
Allergene: 1, 3,7, 12
Bremer Pannfisch — 17,90
Mit Senfsauce, Blattspinat und Bratkartoffeln
Allergene: 1.1, 4,7, 12
Knipp — 15,50
Traditionelle Bremer Spezialitat mit Bratkartoffeln und Gewtuirzgurken
Allergene: 1, 3, 10
Labskaus - 15,90
Traditionelle Bremer Spezialitat mit Spiegelei, Gewirzgurken, Rollmops und Rote Bete
Allergene: 3, 4, 10
Currywurst mit Pommes frites — 13,90
Fein gewtrzte Currywurst mit knusprigen Pommes frites, garniert mit Cherrytomaten und Lauchzwiebeln
Allergene: 9, 10, 12
Bremer Bratkartoffel-Teller — 13,90

Bratkartoffeln mit Speck, Rostzwiebeln, zwei Spiegeleiern, Gewlirzgurke und kleinem Beilagensalat
Allergene: 3,7, 12

Hinweise:
1.1. Glutenhaltiges Getreide (z.B. Weizen) - Weizen1.2. Glutenhaltiges Getreide (z.B. Roggen) - Roggen1.3. Glutenhaltiges Getreide (z.B. Gerste) - Gerste2. Krebstiere / 3. Eier / 4. Fisch
5. Erdniisse / 6. Soja / 7. Milch (einschl. Laktose) / 8. Schalenfriichte (z. B. Mandeln, Haselniisse, Walniisse) / 9. Sellerie / 10. Senf / 11. Sesam / 12. Schwefeldioxid / Sulfite / 13. Lupinen / 14. Weichtiere

Bitte informieren sie unser Servicepersonal oder den Kiichenchef iiber magliche Allergien oder besondere Ernahrungswiinsche, bevor Sie Ihre Bestellung aufgeben.



Melina Patsogas
Textfeld
Gemischter Salat – 12,90
Frischer, bunter Salatmix mit Hausdressing, Gurken, Tomaten, Paprika und rote Zwiebeln
Allergene: 10, 12
Burrata – 12,90
Feine Büffel-Burrata mit getrocknetem Tomatenpesto, Rucola, frischen und gegrillten Tomaten sowie Lauchpulver
Allergene: 7, 8, 12
Calamari Fritti – 11,90
Knusprig frittierte Calamari mit Zitrone und Aioli
Allergene: 1.1,14
Gebackener Feta – 9,90
Feta in Filoteig mit Sesam und Honig
Allergene: 1.1, 7, 11
Schneckenpfanne – 14,90
Elsässer Schnecken mit hausgemachter Kräuterbutter
Allergene: 7, 14

Melina Patsogas
Textfeld
Antipasti – 16,90
Gegrilltes mediterranes Gemüse mit Oliven, Melone, Mozzarella und Serranoschinken
Allergene: 1.1, 12

Melina Patsogas
Textfeld
Flammkuchen – 14,90
Klassischer Flammkuchen mit Crème fraîche, Zwiebeln und Speck
Allergene: 1.1, 7 

Melina Patsogas
Textfeld
Vitello Tonnato – 15,90
Dünn geschnittenes Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfisch-Kapern-Sauce
Allergene: 3, 4, 10

Melina Patsogas
Textfeld
Suppe des Tages – 8,90
Frisch zubereitete Tagessuppe, je nach Saison und Marktangebot 
Allergene: Bitte wenden Sie sich an unser Serviceteam 

Melina Patsogas
Textfeld
Marseiller Fischsuppe – 15,90
Feine Komposition aus Edelfisch und Krustentieren  mit Aioli und Röstbrot
Allergene: 2, 4, 9, 12

Melina Patsogas
Textfeld
Pappardelle mit Lachs – 18,90
Bandnudeln mit Spinat, Lachs und cremiger Tomatensauce
Allergene: 1.1, 4, 7,12
Linguine in cremiger Tomatensauce & Burrata – 16,90
Dazu Parmesan und frischer Basilikum
Allergene: 1.1, 7
Schnitzel á la Meyer – 16,90
Mit Spiegelei, Bratkartoffeln, Speck, Röstzwiebeln, Essiggurke und Pfeffersauce
Allergene: 1,3, 7, 12 
Schnitzel vom Schwein – 14,90
Knusprig gebraten mit Pommes, Gurkensalat und Preiselbeeren
Allergene: 1, 3, 7, 12
Bremer Pannfisch – 17,90
Mit Senfsauce, Blattspinat und Bratkartoffeln
Allergene: 1.1, 4, 7, 12
Knipp – 15,50
Traditionelle Bremer Spezialität mit Bratkartoffeln und Gewürzgurken
Allergene: 1, 3, 10
Labskaus – 15,90
Traditionelle Bremer Spezialität mit Spiegelei, Gewürzgurken, Rollmops und Rote Bete
Allergene: 3, 4, 10 
Currywurst mit Pommes frites – 13,90
Fein gewürzte Currywurst mit knusprigen Pommes frites, garniert mit Cherrytomaten und Lauchzwiebeln
Allergene: 9, 10, 12
Bremer Bratkartoffel-Teller – 13,90
Bratkartoffeln mit Speck, Röstzwiebeln, zwei Spiegeleiern, Gewürzgurke und kleinem Beilagensalat
Allergene: 3, 7, 12




